
Российское вино c защищенным географическим указанием  
«Кубань.Таманский полуостров» сухое розовое «Aristov Vacanze al mare 
/ Ваканце аль Маре» 

ОПИСАНИЕ  ВИНА / WINE DESCRIPTION:  

Отпуск вне календаря — открой Aristov Vacanze al Mare!

Знойный юг, золотой песок, ленивые волны и вкус свободы. Aristov Vacanze al 
Mare (в пер. отдых на море) — это воплощение безмятежного отдыха и эстетики 
яркой жизни. Созданное для тех, кто любит экспериментировать и удивлять, оно 
говорит на языке гедонизма и летнего вдохновения.

Авторская композиция российского сухого розового вина с ЗГУ «Кубань. 
Таманский полуостров» Aristov Vacanze al Mare создана из трёх выразительных 
южных сортов — Мерло, Красностопа Анапского и Каберне Совиньона, 
выращенных на побережье, где виноград впитывает солнце, морской бриз и дух 
свободы. Благородный купаж и деликатная технология винификации раскрывают 
розовый цвет с оттенками от жемчужно-пастельного до телесного — как лёгкий 
румянец на коже после дня под солнцем. В аромате — гармоничное сочетание 
сливочных и фруктовых нот, намекающее на спелую клубнику и взбитый крем. 
Вкус — мягкий, освежающий, будто лёгкий морской бриз в тени пляжного бунгало. 
Подайте охлаждённым до 12–14 °C на романтический ужин, свидание, девичник, 
пикник или вечер с подругами — Vacanze al Mare создано для тех, кто живёт  
в ритме вдохновения, наслаждается моментом и не боится добавлять в жизнь 
немного яркости.

ЦЕЛЕВАЯ АУДИТОРИЯ / TARGET AUDIENCE:

ПОРТРЕТ ЦЕЛЕВОГО 
ПОТРЕБИТЕЛЯ 
PORTRAIT OF POTENTIAL 
CONSUMER

Женщины и мужчины 21+, яркие, творческие, 
открыты к экспериментам

МОТИВЫ ДЛЯ 
СОВЕРШЕНИЯ ПОКУПКИ 
MOTIVES FOR PURCHASE

Приобрести привлекательный продукт  
в оригинальном исполнении, попробовать 
новинку, удивить друзей

ПОВОДЫ ДЛЯ 
ПОТРЕБЛЕНИЯ 
REASONS FOR 
CONSUMPTION

Романтический ужин, свидание, девичник, 
вечеринка, пикник

ЦЕНОВОЕ 
ПОЗИЦИОНИРОВАНИЕ 
PRICE POSITIONING 

Medium



Доступный объем / Available volume:
0,75 L  /   1,24 kg

Размер бутылки / Bottle size:  
 ø 8,2 см  /  h 30,7 см

Вложение в гофроящик /  
Embedding in a corrugated box: 6

Количество упаковок в слое /  
Number of packages in the layer: 18

Код АП: 404

Количество упаковок на поддоне 
(евро) / Number of packages  
on a pallet (Euro): 72

Штрих код на единицу продукции /
Barcode on unit of production: 
4680644521619

Штрих код на групповую упаковку /
Barcode for group packaging: 
14680644521616
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ТЕХНИЧЕСКАЯ ИНФОРМАЦИЯ / TECHNICAL INFORMATION:

АНАЛИТИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ / ANALYTICAL FEATURES:

ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ / ORGANOLEPTIC FEATURES:

МЕСТО ПРОИЗВОДСТВА

AREA OF ORIGIN

Россия, Краснодарский край, Темрюкский район

Taman Peninsula, Krasnodar Krai, Russia

СОРТ

VARIENTAL

Мерло, Красностоп Анапский, Каберне Совиньон

СПОСОБ ПОСАДКИ

METHOD OF PLANTATION

Механизированный

СПОСОБ ВЫРАЩИВАНИЯ

METHOD OF GROWING

Штамбовый неукрывной, тип шпалеры — металлическая с одним ярусом 
проволоки формировка АЗОС; металлическая оцинкованная с тремя ярусами 
проволоки формировка с вертикальным формированием прироста.

СПОСОБ УБОРКИ

METHOD FOR HARVESTING

Механизированный, ручной

ПЕРИОД СБОРА

HARVEST PERIOD

Август-Октябрь

УРОЖАЙНОСТЬ

YIELD OF GRAPES

Мерло — 119,5 ц/га, Красностоп Анапский — 98,65 ц/га, Каберне Совиньон — 
119,62 ц/га

СРЕДНИЙ ВОЗРАСТ ЛОЗ

AVERAGE AGE OF VINS

Мерло — 10 лет, Красностоп Анапский — 5 лет, Каберне Совиньон — 7 лет

МЕТОД ПЕРВИЧНОЙ 
ФЕРМЕНТАЦИИ

PRIMARY FERMENTATION

Сбор винограда осуществляется на сахарах не менее 19 г / 100см3. Прессование 
винограда проходит в мягком режиме (чтобы не экстрагировать полифенолы  
из кожицы винограда). Осветление сусла проводится с помощью 
технологического способа – флотация. Затем проводится брожение в емкостях 
из нержавеющей стали при температуре 16-18°С. После брожения производится 
съем с дрожжевого осадка с дальнейшим купажированием и защитой 
виноматериала.

ВЫДЕРЖКА

FINING

Без выдержки в дубе

СПИРТ 

ALCOHOL

10,5—12,5 % об.

СОДЕРЖАНИЕ САХАРA

RESIDUAL SUGAR

не более 4,0 г/л

КИСЛОТНОСТЬ 

TOTAL ACIDITY

5,0-7,0 г/л

КАЛОРИЙНОСТЬ

CALORICITY

74,0 ккал 

ЦВЕТ

COLOUR

Различной интенсивности, с оттенками от розового с жемчужным оттенком  
до розового с телесным оттенком

АРОМАT

BOUQUET

Развитый, гармоничный с сочетанием легких сливочно-фруктовых нот

ВКУС

TASTE

Мягкий, свежий

ТЕМПЕРАТУРА ПОДАЧИ

SERVING TEMPERATURE

12—14 °C

www.kuban-vino.ru aristovwine.ru


